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  Carta Bistrot  
da Ketty & Tommy 

By Andrea D’Anna 
 
I nostri classici del pranzo…. 

Antipasti 
 
Prosciutto crudo di Parma 24 mesi & pizza stuzzico al carbone    19.- 
Feiner Rohschinken Parma 24 Monate gereift, Focaccia Brot “Stuzzico” mit Kohle-Teig 
 
Salametto nostrano & giardiniera di verdure   10,50 
Einheimische-Tessiner-Salami & Essig-Gemüse 
 
Carpaccio di filetto manzo con rucola    25.- 
pomodorini semy dry, scaglie di Grana & terra di olive  
Rinder–Filet-Carpaccio mit Rucola, Semy Dry Tomaten, Grana-Splitter & Olivenerde 
 
Battuta di manzo al coltello alla mediterranea,    100gr. - 29.- 
burro mantecato al limone & pane toast   180gr. - 39.- 
Von Hand geschnittenes Rindertatar mediterraner Art,  
Zitronenbutter und Toastbrot 
 
Taco Osteria”, insalata di cavolo bianco,   23.- 
yogurt greco al lime & salmone norvegese affumicato 
„Osteria-Taco“ mit Weißkrautsalat,  
griechischem Limettenjoghurt und geräuchertem norwegischem Lachs 
 
Soupe à l’oignon con crostone di pane della Vallemaggia  17.- 
Zwiebelsuppe mit Brotcroûton aus dem Maggiatal 
 
Focaccia invernale con fior di latte,    21.- 
petali di cipolla rossa, broccoli & pinoli 
Winterliche Focaccia mit Fior di Latte, roten Zwiebelblättern, Brokkoli und 

Da accompagnare vi consigliamo 
Zur Begleitung empfehlen wir 

 
Pizza stuzzico al rosmarino, sale grosso & olio extra vergine   11.- 

Pizzabrot mit Rosmarin, grobem Salz, Olivenöl Extra Vergine 
 
 
Insalata 6612    19,- 
foglie di insalate miste, mozzarella di bufala,  
germogli, bacche, marinata con dressing ai lamponi 
Herbstlicher Salat 6612, gemischte Salatblätter, Büffelmozzarella,  
Sprossen, Beeren, mit hausgemachtem Himbeeren-Dressing mariniert 
a scelta con gamberoni alla plancia    27.- 
Wahlweise mit gebratenen Riesengarnelen 
 
 

Ketty Vi consiglia  
I nostri sfiziosi taglieri di salumi misti & pizza stuzzico 

Ketty empfiehlt unsere leckeren Aufschnitte mit Pizza Brot 
S- 25.- /M- 35.-/L- 45.-  

 
A scelta con selezione dei nostri formaggi +13.-/+19.- 

Wahlweise mit Käse 
 

	
Piatti che possono essere preparati anche in versione vegetariana 

Diese Speisen können auch vegetarisch zubereitet werden 
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I nostri Bestseller a pranzo 
Insalata Mista, Verde oppure Antipasto del giorno 

Supplemento +6.- 
 

 
 
 
 

 
 

 
 
Mezzi paccheri al ragù rosso di polpo & olive taggiasche  29.- 
Mezze Paccheri mit rotem Oktopusragout und Taggiasca-Oliven 
 
Bottoni ripieni ai carciofi,    25.- 
burro al timo & fonduta di robiola ai due latti 
Gefüllte Bottoni mit Artischocken, Thymianbutter und Robiola-Fondue aus Kuh- und Ziegenmilch 
 
Risotto alle cime di rapa, stracciatella di bufala & crema alla ’nduja 25.- 
Risotto mit Stängelkohl, Büffel-Stracciatella und ’Nduja-Creme 
 
Risotto flambè di Ketty & Tommy   35,- 
zafferano & gamberoni 
mantecato & flambato con grappa della casa di uva americana 
in forma di formaggio “Montasio” stagionato 
Safran Risotto & Riesengarnelen in der Käse-Form serviert & flambiert mit Americano Hausgrappa 
 
Tagliata di rib-eye di manzo, gratin di patate e broccolo selvatico  47.- 
Rib-Eye-Rindfleisch in Tranchen, Kartoffelgratin und wilder Brokkoli 
 
Puntine di maiale CBT, écrasé di patate e salsa BBQ   39.- 
Niedertemperatur gegarte Schweinerippchen, Kartoffelstampf und BBQ-Sauce 
 
Pesce del giorno con contorno del giorno                       -prezzo del giorno- 
Tages Fisch mit Tages Beilagen   -Tagespreis- 

 

 
Tutte le pizze “Tradizionali”  

a 18,- Chf 
Alle traditionellen Pizzas zu 18,- Chf   

Pasta  
con salsa a scelta 

19,- 

 
Orecchiette 

oppure 
Spaghetti 

	

alla bolognese 
al pomodoro  
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Le pizze tradizionali 

La pizza regina margherita 16.- 
Pomodoro, mozzarella, basilico & origano 
Tomaten, Mozzarella, Basilikum & Oregano 
 
La pizza salame 18.- 
Pomodoro, mozzarella, salame & origano 
Tomaten, Mozzarella, Salami & Oregano 
 
La pizza prosciutto cotto o crudo 18.- 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto o crudo & origano 
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken oder Rohschinken & Oregano 
 
La pizza funghi 18.- 
Pomodoro, mozzarella, champignons freschi & origano 
Tomaten, Mozzarella, frische Champignons & Oregano 
 
La pizza napoli 18.- 
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, olive & origano 
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, kapern, Oliven & Oregano 
 
La pizza parmigiana 18.- 
Pomodoro, melanzane & scaglie di grana 
Tomaten, Auberginen & parmesansplitter 
 
La pizza vegetariana 18.- 
Pomodoro, mozzarella, verdure miste, rucola, olive Taggiasche & origano 
Tomaten, Mozzarella, gemischtes Gemüse, Rucola, Taggiaska Oliven & Oregano 
 
La pizza tirolese 18.- 
Pomodoro, mozzarella, speck tirolese, cipolle & origano 
Tomaten, Mozzarella, Tiroler-Speck, Zwiebeln & Oregano 
 
La pizza crudo & zola 18.- 
Pomodoro, Mozzarella, gorgonzola, prosciutto crudo & origano 
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Rohschinken & Oregano 
 
La pizza diavola 18.- 
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, capperi, olive & origano 
Tomaten, Mozzarella, Pikante Salami, Kapern, Oliven & Oregano 
 
La pizza calzone 18.- 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, salame, funghi, uovo & origano 
Gefüllt mit Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami, Pilzen, Ei & Oregano 
 
La pizza 4 stagioni 18.- 
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salame,  
champignons freschi carciofi, olive & origano 
Tomaten Mozzarella, gekochter Schinken, Salami, frische Champignons,  
Artischocken, Oliven & Oregano  
 
La pizza tonno & cipolle 18.- 
Pomodoro, mozzarella, tonno & cipolle 
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch & Zwiebeln 
 
La pizza bianca ai carciofi 18.- 
mozzarella, carciofi, prosciutto cotto, olive & mascarpone  
Mozzarella, Artischocken, gekochter Schinken, Oliven & Mascarpone  
 
La pizza bianca ai 4 formaggi 18.- 
Pizza mit 4 Käsesorten 
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Le  nostre pizze gourmet 
La Delicata 25.- 
pomodoro, fior di latte, pomodirini semi dry, burrata, crema all’aglio & basilico 
Tomatensauce, Mozzarella,  halbgetrocknete Tomaten, Burrata-Mozzarella,  
Knoblauch & Basilikumcreme 
 
La BOSCAIOLA 25.- 
fior di latte, funghi misti, pancetta croccante & chips di Grana al timo 
Morzzarella,, gemischte Pilze, knuspriger Speck und Grana-Chips mit Thymian 
 
La LUXURY 25.- 
fior di latte, mela in osmosi, lardo aromatizzato, noci pecan & miele 
Morzzarella, osmotischer Apfel, aromatisierter Bauchspeck, Pekannüsse und Honig 
 
La RACLETTE “Osteria Style” 25,- 
Formaggio raclette, speck Tirolese  
Raclette-Käse, Tiroler Speck 
 
La TARTUFONA,  27.- 
fior di latte, brie, uovo 63°C, pancetta croccante & crema al tartufo 
Morzzarella, Brie, Ei 63°C, knuspriger Speck und schwarzer Trüffel - Creme 
 
LA PIZZA BUFALINA 25,- 
Pomodoro, bufala Campana fresca, pomodori ciliegini 
Prosciutto crudo Ticinese & basilico 
Tomaten, frische Büffel-mozzarella, Kirsch-Tomaten, Tessiner Rohschinken & Basilikum 
 
LA PIZZA DEL SUD  25,- 
crema di friarielli, fior di latte, salsiccia ticinese,  
nduja Calabrese piccante, scaglie di caciocavallo lucano 
Pizza mit friarelli creme, Morzzarella, Tessiner Salsiccia-Wurst,  
Nduja Salami Paste aus Kalabrien (leicht pikant), Caciocavallo Käse Lucano 
 
LA PIZZA INFERNO  25,- 
Pomodoro, mozzarella, salame piccante, nduja Calabrese piccante & burrata 
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami,  
würzige pikante Nduja Salami Paste aus Kalabrien & Burrata-Mozzarella  
 
LA PIZZA CARPACCIO DI FILETTO DI MANZO 27,- 
Pomodoro, mozzarella, carpaccio di manzo, rucola,  
bufala fresca, scaglie di grana, olio EVO 
Tomaten, Mozzarella, frische Büffel-mozzarella, Rindscarpaccio, Rucola, Parmesansplitter, Olivenöl  
 

Su richiesta anche pizze piccole - Auf Anfrage auch kleine Pizzas 
TUTTE LE NOSTRE PIZZE SI POSSONO AVERE  

 CON IMPASTO NERO AL CARBONE  
oppure con impasto senza glutine per INTOLLERANTI 

(sconsigliato alle persone allergiche al glutine) 
Alle Pizzas können Sie mit schwarzem Kohle-Teig bestellen 

oder Gluten-freien Teig  
(nicht empfohlen für Allergiker) 

+ 3.- CHF per impasto senza glutine 
Tagliate oppure diviso su 2 piatti +3.- CHF/Pizza 

La bionda 6612 Ascona 3dl 8,90 Chf/ 5‰ 
È una birra ad alta fermentazione, non filtrata nè pastorizzata; quindi cruda. 

Ottenuta dal pane raffermo della mitica Panetteria Naretto di Ascona  
Il pane vecchio diventa ingrediente umile e adatto a produrre birra! 

Produttore Rud Bir/Gordola 

La rossa 6612 Ascona 3dl 8,90 Chf/ 5‰ 
dedicata al borgo del lago Maggiore.La rossa del borgo nasce grazie al mais rosso 

(Pro Specie Rara) coltivato dall’azienda agricola Terreni alla Maggia di Ascona. 
Produttore Rud Bir/Gordola 

Altre Birre artigianali a disposizione in carta a parte 
 


