
 

Le pizze tradizionali the traditional pizzas 

La pizza regina margherita 16.- 
tomato, mozzarella & basil/oregano 
Tomate, mozzarella et basilic / origan 
 
La pizza salame 20.- 
tomato, Mozzarella, Salami & oregano 
Tomate, mozzarella, salami et origan 
 
La pizza prosciutto al cotto o crudo 20.-/22.- 
tomato, mozzarella, cooked or uncooked ham & oregano 
Tomate, mozzarella, jambon cuit ou cru et origan 
 
La pizza funghi 20.- 
tomato, Mozzarella, mushrooms & oregano 
Tomate, mozzarella, champignons et origan 
  
La pizza napoli 19.- 
tomato, mozzarella, anchovies, capers, olives & oregano 
Tomate, mozzarella, anchois, câpres, olives et origan 
 
La pizza parmigiana 20.- 
tomato, eggplant, parmesan 
Tomates, aubergines, flocons de parmesan 
 
La pizza vegetariana 22.- 
tomato, mozzarella, mixed vegetables, rocket, Taggiasche olives & oregano 
Tomate, mozzarella, légumes variés, roquette, olives Taggiasche et origan 
 
La pizza tirolese 21.- 
tomato, Mozzarella, ham from tirol, onions & Oregano 
Tomate, mozzarella, tache tyrolienne, oignons et origan 
 
La pizza crudo & zola  23.- 
tomato, mozzarella, gorgonzola, ham & oregano 
Tomate, Mozzarella, gorgonzola, prosciutto crudo et origan 
 
La pizza diavola 23.- 
tomato, mozzarella, spicy Salami, capers, olives & oregano 
Tomate, mozzarella, salami épicé, câpres, olives et origan 
 
La pizza calzone 22.- 
filled with Tomato, Mozzarella, ham, Salami, mushrooms, Egg & Oregano 
farcis à la tomate, mozzarella, jambon, salami, champignons, œuf et origan 
 
La pizza 4 stagioni 22.- 
tomato, mozzarella, cooked ham, Salami, mushrooms,  
Artichokes, Olives & oregano  
tomate, mozzarella, jambon cuit, salami, champignons, artichauts, olives et origan 
 
La pizza Tonno & Cipolle 21.- 
tomato, Mozzarella, tuna-Fish & onion 
Tomate, mozzarella, thon et oignons 
 
La pizza bianca ai carciofi  22.- 
mozzarella, artichokes, cooked ham, olives & mascarpone cheese  
mozzarella, artichauts, jambon, olives et mascarpone 
 
La pizza bianca ai 4 formaggi 19.- 
various types of cheese  
Fromages mélangés 
 

  



 

the gourmet pizzas  

La Delicata 25.- 
Tomato, fior di latte, semi-dry cherry tomatoes, burrata, garlic cream & basil 
Tomate, fior di latte, tomates cerises semi-séchées, burrata, crème à l'ail & basilic 
 
La BOSCAIOLA 25.- 
fior di latte, mixed mushrooms, crispy bacon and Grana chips with thyme 
fior di latte, champignons variés, pancetta croustillante et chips de Grana au thym 
 
LA LUXURY   25.– 
Fior di latte, osmotic apple, seasoned lardo, pecan nuts & honey 
Fior di latte, pomme en osmose, lard aromatisé, noix de pécan & miel 
 
LA RACLETTE “Osteria Style”   25.– 
Raclette cheese & Tyrolean speck 
Fromage à raclette & speck tyrolien 
 
LA TARTUFONA   27.– 
Fior di latte, brie, 63°C egg, crispy pancetta & truffle cream 
Fior di latte, brie, œuf à 63°C, pancetta croustillante & crème de truffe 
 
La pizza bufalina 25,- 
tomato, fresh mozzarella from campana,  
Peretti- tomatoes, Parma Ham & basil 
Tomate fraîche mozzarella de Campana, Tomates Peretti, Parma Jambon & Basilic 
 
LA PIZZA DEL SUD 3.0 25.- 
cream of friarielli, fior di latte, Ticino sausage  
spicy Calabrian nduja, caciocavallo lucano 
crème de friarielli, fior di latte, saucisse tessinoise  
nduja calabraise épicée, caciocavallo lucano  
 
LA PIZZA INFERNO 25.- 
Tomato, mozzarella, spicy salami, spicy Calabrian nduja & Buffalo cheese 
Tomate, mozzarella, salami épicé, nduja calabrais épicé et fromage Bufala 
 
 
La pizza carpaccio di filetto di manzo & bufala “Campana” 27,- 
tomato, fresh buffalo mozzarella, beef carpaccio,  
arugula leaves, grana flakes, olive oil EVO & pepper from the valley of maggia 
Tomate, mozzarella, carpaccio de boeuf, roquette, buffle frais 
flocons de parmesan, huile d'olive extra vierge et poivre de la vallée de la Maggia 
 

Small pizzas also available on request 
Petites pizzas disponibles sur demande 

 
All pizzas with a choice of black dough with charcoal  

or with gluten-free dough for INTOLLERANS 
(not recommended for people with gluten allergies) 
Toutes les pizzas sont proposées au choix avec une pâte noire au charbon  

ou avec une pâte sans gluten pour les INTOLLÉRANTS 
(déconseillé aux personnes allergiques au gluten) 

+3.- Chf for gluten-free dough 
 

Sliced or served on two plates: + CHF 3.– / Pizza 
Découpée ou servie sur deux assiettes : + CHF 3.– / Pizza 

 

Craft Beer La bionda 6612 Ascona 3dl 8,90 Chf/ 5‰ 

 
Craft Beer La rossa 6612 Ascona 3dl 8,90 Chf/ 5‰ 

 
"Other craft beers available on a separate menu" 

"Autres bières artisanales disponibles sur une carte séparée" 


